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Décidément le lotissement de la Jarretière à Montfavet regorge de femmes « battantes » désireuses d’être indépendantes professionnellement.

Après Corinne Boix et son low cost CE, aujourd’hui nous présentons Marguerite Diop-Brucckler, habitante depuis dix ans ce lotissement montfavétain.

Passionnée de cuisine, il y a deux ans Marguerite a choisi de créer sa micro entreprise de traiteur, un coup de poker pour cette française d’origine sénégalaise, âgée de 54 ans, mère de trois grands enfants. Marguerite, de formation ingénieur agronome, titulaire d’un doctorat en pathologie végétale, obtenu à l’INRA., a décidé de prendre son destin en main après des années d’investigation, en vain, pour trouver un poste dans le domaine de la recherche. Après quelques travaux dans sa propre maison, située au 7 rue Mathieu des Ursins à Montfavet, pour installer une cuisine, entièrement équipée, aux normes légales (elle a toutes les autorisations nécessaires), « la cuisine de Marguerite » a vu le jour.

Marguerite parle de son nouveau métier avec passion :

« J’ai acquis des compétences culinaires dés l’âge de 12 ans par mon éducation. Par ma curiosité et mon goût des découvertes, ma cuisine s’est enrichie des cuisines du monde. Ma cuisine fait voyager par ses saveurs et ses parfums variés.

C’est un moyen d’échanger, de procurer du plaisir et de participer au bonheur de l’autre. Tout est fait avec le cœur, dans une démarche perpétuelle de perfectionnement. L’utilisation de produits de qualité est de rigueur. Mon plus grand plaisir : lorsque j’entends dire « on s’est régalés ». Ma cuisine, c’est une petite pierre pour participer à la vie économique de ce pays qui m’a accueillie ».

Marguerite est capable de préparer un repas pour 200 personnes, toute seule, ou pour 4 (minimum) il suffit juste de passer commande suffisamment à l’avance et elle ne livre pas au-delà d’un rayon de 80 km pour des raisons d’hygiène.

Bien sûr Marguerite en chef d’entreprise moderne dispose d’un site internet www.lacuisinedemarguerite.fr où l’on peut découvrir tous les plats qu’elle peut préparer ; un mail maguy-diop@wanadoo.fr et un téléphone 04 90 32 85 56 ou 06 87 34 37 96 ; dépaysement assuré pour les gastronomes.
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Légende photo : Marguerite dans sa cuisine (Photo J.R.)






